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Letitre de chevalier de la confrérie des Fins Gousiers d’Anjou s'acquiert
pour l'éternité ! Pas celui de Grand Maitre.

Pierre Cesbron nous l'a rappelé au printemps de cette annee 2022 en
faisant part aux membres du docte college de son souhait de mettre

un terme a son mandat.

Les vendanges ont éte faites, les cuves sont pleines, le millésime se
prépare mais c'est un autre Grand maitre qui va poursuivre le travail.

Le 14 novembre dernier, le Docte College de la confrérie m'a
porté a ce poste et c'est une grande fiertée d'étre a vos cotes et

a votre service.

Se rassembler, échanger, se rencontrer et puis trinquer avec
ce que notre terroir fait de meilleur.

Le chemin est trace, orné des couleurs de la confrérie qui
sont, comme 'hymne des Fins Gousiers, connues au-dela

de nos frontieres.

Les 70 ans de la confrérie, fétés le 18 juin 2022, lors de la St
Vincent, ont permis d’honorer les fondateurs de la confrérie,
les grands maitres ainsi que les hommes et les femmes qui
ont ceuvré, parfois dans lombre, au rayonnement de celle-ci.

" Les valeurs culturelles, patrimoniales, sentimentales de la

confrérie sont reconnues et je leur rends hommage par cet
editorial.
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Jacques LECOMTE,
Grand Maitre

NICOLE CHAUVIN,
NOUVEAU GRAND DIGNITAIRE

Lors du Chapitre des Dames, le Grand maitre a éleve
Nicole Chauvin au grade de Grand Dignitaire. Epouse
de Gérard Chauvin, ancien Grand Maitre, Nicole a
beaucoup ceuvré, dans le sillage de Gérard, pour la
Confrerie. Tous les membres du Docte College ont
tenu a saluer lengagement et la disponibilité de Nicole
au service de la Confrerie, notamment avec Michel
Caudron, pour préparer les St Vincent et surtout pour
faire en sorte que tous les participants soient bien
placés lors du déjeuner du dimanche et passent un
excellent moment. Elle a assuré beaucoup dautres
taches comme celle du suivi des tenues et la recherche
des meilleurs tissus. Un travail discret, dans lombre
mais efficace. Au nom de tout le Docte College, merci
Nicole pour cet engagement dans la durée.

Rappelons que le premier a avoir recu ce titre est notre
confrere Antoine RENOUARD, du Domaine Saint-Pierre
a Chaudefonds sur Layon.



JACQUES LECOMTE: 9¢ GRAND MAITRE

Une page se tourne. Une nouvelle s'ouvre lannée des
70 ans de la Confrérie des Fins Gousiers.

Pierre Cesbron, 8¢ Grand Maitre a remis le coupe-marc,
embleme de la fonction (ainsi que le collier) a Jacques
Lecomte, 9¢ Grand Maitre, élu a ce poste, a bulletins

Pierre Cesbron remet a Jacques LECOMTE le collier de Grand Maitre

secrets, lors d'une réunion du Docte College qui s'est
tenu le 14 novembre. La passation de « pouvoir » a
eu lieu le samedi 19 novembre 2022, en présence du
Docte College, au Museée de la Vigne et du Vin, a Saint
Lambert du Lattay, siege social de la Confrérie depuis
1996. C'est en ce méme endroit que Pierre Cesbron
avait recu, en 2005, le coupe-marc des mains de son
predécesseur, Gilbert Delaunay.

Pierre, issu d'une famille de vignerons de Rablay, avait
accepte cette charge apres mure réeflexion. Lors de sa
premiére reunion de bureau, il avait apprecie la formule
de deux membres éminents : « Nous sommes la pour
le vin. C'est ce qui nous réeunit ». Lors de son discours de
passation, il a prolongeé cette phrase en disant :

« J'avais apprecie ces propos qui invitaient a depasser les
differences. Je continue de penser qu'une confrerie ne doit

Le Docte College entoure le nouveau Grand Maitre

pas rassembler que des gens qui se ressemblent. Une
confrérie peut étre un lieu de rassemblement entre des
vignerons et a leurs cotes des amis de la vigne et du vin
cenophiles.» Dans son discours, il a insisté sur le travail
collectif au sein de la Confrérie, effectué au cours de
17 années. Il a conclu par ces mots : « Un Grand Maitre
ne fait pas une Confrérie a lui tout seul. Je crois que
cette fonction m'a véritablement permis de decouvrir de
lintérieur ce que cela signifiait d'étre Confrere... Le vin est
naturellement un produit d'échanges. La vigne elle-méme
se nourrit des sols et des sous sols, du soleil, de la pluie,
de lair et des paysages dans lesquels elle sexprime.
Ainsi, une confrerie se doit de favoriser les echanges ! »

Jacques était entré dans le Docte College en 2019.
Petit-fils de vignerons de Chanzeaux et de Rablay, il est
le fils d'Hubert, qui fut porte-banniére de la Confrérie,
et surtout boucher-traiteur renommeé a Rablay puis
Beaulieu : la gastronomie s'allie ainsi a l'cenologie dans
la famille, comme dans la confrérie ! Jacques s'est
investi professionnellement dans Uhorticulture et a joué
un role important dans ce milieu angevin et national : la
vigne n'est-elle pas un vegetal ! Il a défini sa volonté de
poursuivre le chemin traceé par son predécesseur ;

« Japprouve les directions prises pour les activités
de la confréerie et le travail a venir sera d'analyser le
fonctionnement des activites dans leur ensemble pour
que jen prenne bien connaissance et pour apporter
les points d'évolutions necessaires et souhaites par
l'ensemble : un fonctionnement ou chacun a une place
mais ou chacun reste a sa place ». Amoureux des mots,
qu'il manie souvent avec humour, Jacques a terminé
son discours par une citation de Léonard de Vinci,

« Chez nous les femmes et les hommes devraient naitre
plus heureux et plus joyeux qu ailleurs Car je crois que le
bonheur vient aux femmes et aux hommes qui naissent la
ouily ale bon vin ».

Est-il lui aussi parti pour un « regne » de 17 années ?
Commeilladitavec humour, cela voudrait dire «jusqu'a
mon entrée en EHPAD » | Mais l'avenir est devant nous,
devant lui. Ne doutons pas que la Confrérie continuera
son parcours de dynamisme, d'échanges, d'ouverture
insufflé par son prédécesseur. Pierre est regrette ;
Jacques saura se faire apprecier.
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10 SEPTEMBRE 2022 :

CHAPITREDESVENDANGES /CHAPITRE
DES DAMES

Comme tous les ans, la Confrérie a organise son

Chapitre des Vendanges, Chapitre des Dames, le 2€

samedi de septembre. Apres MONTREUIL-BELLAY en

septembre dernier, c’est a SAUMUR que tous étaient
convies.

Le programme a permis aux 110 participants de profiter

de cette manifestation originale et différente de celles

des années precedentes. Ainsi, cette manifestation a

permis aux membres et invités de la confrérie des Fins

Gousiers d’Anjou de sortir du territoire angevin habituel

en se rendant dans cette belle ville de Saumur.

Le cadre du chapitre offert aux membres de la confrérie

et a leurs invités a permis de profiter d'une riche et

originale manifestation comprenant :

- la visite commentée avec déegustation de la distillerie
Combier, partenaire de la Confreérie,

- la découverte du site CEnotouristique « Vino-Valley »
a linvitation de notre confrére Antoine Van Der Hecht
assisté de son épouse Anita dans un lieu grandiose
chargée d'histoire avec ses installations troglodytes et
son puits de lumiere,

- le Chapitre des Dames qui a permis d'introniser 5
impétrantes,

- lexcellent déjeuner servi dans la salle du magnifique
chai du 18e siecle, qui a donnée l'occasion de déclamer
les chants habituels de la confrérie et méme d'autres
partitions festives et joyeuses,

A T

Visite studieuse avant la dégustation des produits Combier.

- lanimation musicale de notre accordéoniste,
Stéphane, toujours prompt pour accompagner les
chanteuses et les chanteurs...

Au terme de ce chapitre particulierement reussi
les responsables et animateurs de la confrérie ont
contribué a relancer le dynamisme des Fins Gousiers
qui ont oublié les deux années ecoulées lourdement
perturbées par les questions sanitaires liees a la covid..
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CHAPITRE
DES VENDANGES
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Le ban des vendanges le 10 septembre 2022

Moment hors du temps
Costumes d' Antan
Discours plein de bienveillance
Respectant la bienseance
Féte a la gloire de nos terroirs
7 M. De notre territoire
P 4 = Convivialité, échanges et partage
. Des chansons et d'excellents vins!
: ‘Zﬁ La fierté de faire désormais partie des votres.

v 4 Odile Magda

Le Docte College durant le chapitre !

(RS)) RELAIs sEcuRiTE

TELESURVEILLANCE

Surveillance Vidéo

Interventions 24h/2

Autarisation r MNGERS
NGERS
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CHAPITRE

ior
DES VENDANGES J@oﬂﬁ\ﬁ@

PRISE DE ROBE : OLIVIER VOISINE

- Le Docte College a accueilli
. avec joie Olivier VOISINE qui
aurait du prendre la robe
un an plus tét mais un tout
petit virus en avait décidé
autrement. Intronisé lors de la
Féte des Vins de Chalonnes,
en 2012 - ouilest un exposant
quasi constant - il en a éte le
trésorier pendant 15 années.
Issu  dune famille de
vignerons, Olivier s'est forme
pour devenir oenologue-
conseil pendant trois annees avant de revenir
: ; : : \ sur l'exploitation familiale en 1999, le domaine du
Antoine et Anita Van Der Heycht, chevi Coteaux Saint Vincent, composé de deux ilots de
en pleine action pour éviter que certains n'en aient « guére » ! 12 hectares autour de Chalonnes sur Loire. Une des
particularités du domaine est de produire des vins
de l'appellation Coteaux de Loire. Le domaine est en
effet situé au debut de cette appellation qui s'étend
sur trois communes, un domaine en conversion bio.
Le grand maitre a également souligné qu’'Olivier
avait compris que l'oenotourisme pouvait permettre
de mieux se faire connaitre et de capter de nouveaux
clients. C'est pourquoiilaamenageé sur son domaine
une salle d'accueil pour les groupes ainsi que des
logements insolites : tonneau ou roulotte pour
accueillir des publics en quéte d'expériences.
Olivier connait bien la Confrérie puisque il fait
partie des membres du GIE créée pour faciliter
la commercialisation des vins en Irlande. Cette
creéation avait ete precedée de 4 ou 5 déplacements
en Irlande auxquels il avait participé. Il va ainsi
renforcer l'equipe qui pilote ce projet de promotion
des vins d’Anjou dans un pays qui accueille toujours
chaleureusement les Fins Gousiers.

NN

Les 5 dames intronisées :

Odile MAGDA (Chavagnes les Eaux)

Hélene PONCET-LAVERDURE (Chalonnes sur Loire)
Mary COAFY-MAGUIRE (Irlande)

Annette CHOVEAU (Sceaux d'Anjou)

Gabrielle LISKE (Allemagne)
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MONTMARTRE

Une délégation de 24 personnes dont 9 membres du Docte Collége ont participé au week-end de la FETE
DES VENDANGES DE MONTMARTRE les 8 et 9 octobre derniers.

L'année des 70 ans, ce déplacement revétait un aspect
particulier puisque, rappelons-le, c'est a Paris que fut
installé le premier siege social de la Confrérie.

Dans une ambiance toujours aussi conviviale et
joyeuse, les Fins Gousiers ont assisté aux discours
habituels des élus et responsables des différentes
structures du XVIII® arrondissement, parmi lesquels la
maire de Paris, Anne HIDALGO, et le maire du XVIIIe,
Eric LEJOINDRE, intronisé dans notre Confrérie en
2021

LA CONFRERIE DES COULEURS

Puis ce fut le défilé d'environ 2 km, peut-étre 3,
depuis la vighe de Montmartre jusqu'a la mairie du

b

C'EST PARTI POUIR |\
LE DEFILE !

Luc .FRACHEBOUD et Oscar COMTET
heureux d'avoir.. vide le

ur verre avant
d'étre intronises chevaliers ! _
£ %

UN CHAPITRE DYNAMIQUE
AU COEUR du XVIlIc ARRONDISSEMENT

XVIIle, un défilé vivant dans lequel les Fins Gousiers se
sont fait remarquer par leur nombre et leurs couleurs..
« La Confrérie des couleurs » a-t-on entendu dire a
plusieurs reprises. Un défilé que rehaussa la présence
de Stéphane, notre confrere accordéoniste : Verre
en haut, Verre en bas retentit en différents points
du parcours ! Ce fut pour les participants angevins
l'occasion de distribuer un flyer présentant a la fois
lAnjou et la Confrérie. Notons au passage que la
banderole portée en téte de cortege ne fut jamais
autant photographiée. En effet des centaines de
personnes, pour ne pas dire des milliers, ont assisté
au defile. Le soleil étant de la partie : ce fut un joyeux
moment festif !

Le Grand Maitre ouvre son
dernier chapitre en tant que
Grand Maitre !

Dans lapres-midi, a linitiative de notre confrere Xavier CASTEX,
president de lassociation des commercants du XVIIIe, un chapitre a éte
organisé sur place..

Deux personnalites de Montmartre ont eté intronisés : Oscar COMTET,
patron du tres reputé « Hotel Particulier » de Montmartre et Luc
FRACHEBOUD du grand restaurant « A la bonne franquette » de
la Place du Tertre. Tous deux se sont plies avec joie aux rites de la
Confreérie et ont clairement manifeste leur interét pour les Vins d’Anjou.
C'est avec beaucoup de plaisir que Pierre CESBRON, qui preésidait son
dernier chapitre, comme Grand Maitre, les intronisa Chevalier des Fins
Gousiers pour l'éternite !
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MONTMARTRE

Le WEPLER...La BOHEME... Des lieux emblématiques
du XVIlIe

C'est dans ces deux restaurants que la joyeuse
équipe des Fins Gousiers s'est retrouvée : le samedi
soir a la brasserie « Le Wepler » et le dimanche
midi, au restaurant « La Bohéme » dans une belle
ambiance ponctuée de Verres en haut, Verres en
bas et davantage encore quand le directeur du
Wepler sollicite les Fins Gousiers pour chanter Joyeux
anniversaire pour des convives qui fétaient une année
de plus a une table proche !l

CHAUSSEE D'ANTIN

I

Le passage par la Chaussee dAntin était quasi e et Wins Gousters 25:0)

obligatoire en cette année des 70 ans. Les Fins :

':] Gousiers s'y sont retrouves et ont installé Cité d'Antin, jglceint anims dnio gl turh
de facon éphémeére, une plaque rappelant la naissance
de la Confrérie es Cabernet dans ce lieu historique, en | |
1952, non loin des Galeries Lafayette. Merci a notre C/!_h Suner 202 ()
consoeur Marie-Claude NEDAN d'avoir confectionne
la plaque et de s'étre beaucoup impliquée, avec
Xavier Castex, pour l'organisation de ce week-end.

Ia CONERERIE DES FINS 6OUSIERS D' ANIOU.

ALORS LES FINS GOUSIERS A
,'I PARIS : UNE BONNE IDEE ?

Plus qu'uneidée, c'est désormais une
tradition mais aussi un projet : celui
d'implanter lAnjou a Montmartre et
au coeur du XVIIle, Grace a Xavier et
. Marie-Claude, des liens se tissent
d'année en année : désormais 6
_ chevaliers constituent les pionniers
d'une possible ambassade sur
ce territoire emblématique de la
' vie parisienne. Les Fins Gousiers
continueront d'étre présents. En
2023, ce sera la 90¢ féte des
Vendanges : difficile de rater ce
rendez-vous !

Les membres du Docte College
portent la plaque.. éphémere !
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PRESENCE DE LA CONFRERIE EN IRLANDE,

AU LION D'ANGERS, A TEMPO VIGNES

LES FINS GOUSIERS PRESENTS AVEC LAMBASSADE
REGIONALE DES CONFRERIES BACHIQUES A
L'HIPPODROME DU LION D'ANGERS LE 5 SEPTEMBRE

LHippodrome de Llsle-Briand au Lion d'Angers
accueillait, le mardi 6 septembre 2022, [Ambassade
Regionale des confréeries des Pays de la Loire
(14 confréries - 75 participants) pour une journée
découverte de ce lieu emblématique.

Notre confrérie était présente et représentée par 6
membres en tenue.

Le Directeur Valentin PECOT, entouré de Louis Mahée
et Alain Peltier, se sont attachés, en début de matinée,
a expliquer au groupe le fonctionnement du site qui
emploie prés d'une centaine de personnes et son
ecosystéme. Le Président de la Federation regionale
est venu présenter lunivers du cheval, sa place dans
notre region et le poids économique de cette activité.

Tous les protagonistes se sont retrouves ensuite pour
immortaliser linstant et déguster un verre de Crémant
en reprenant d'une seule voix lhymne des Fins
Gousiers « Verre en haut, verre en bas ! ».

Durant lapres-midi, sous la houlette de Louis
Peltier, le groupe a pu découvrir l'environnement de
Uhippodrome, assister a une séance de pesage et
mieux cerner les regles tres strictes qui regissent le
monde des courses hippiques.

En fin d'apres-midi, les membres des confréries en
tenue ont assisté a la course parrainée par 'lAmbassade
Régionale et ont récompensé le propriétaire du cheval
qui a remporté l'épreuve et le jockey gagnant. La
ceréemonie tres émouvante s'est achevee par la remise
d'un cheque de 500<€ a l'association qui vient en aide
aux jockeys lorsqu'ils sont en difficulté.

Une belle et agréable journée. L'événement était
diffusée sur la chaine de telévision EQUIDIA. Dans toute
la France et méme dans le monde via le Web, on aura
eu le plaisir de voir que la Région des Pays de la Loire
a des talents et un savoir-faire dans le monde des
courses hippiques et aussi de belles Confréries hautes
en, véritables ambassadeurs de la gastronomie et des
vins d'’Anjou en particulier avec... Un grand coeur.

La délégation des Fins Gousiers sur l'hippodrome du
Lion d'Angers.

LA CONFRERIE DES FINS GOUSIERS D'ANJOU A
TEMPO VIGNES LE 9 JUILLET

Les vignerons independants organisent chaque année
« Tempo'Vignes » un évenement oenotouristique
estival destiné a faire découvrir les vins d’Anjou aux
Angevins et aussi aux touristes venus visiter Angers.
Les Fins Gousiers étaient présents sur l'esplanade
Ceoeur de Maine pour colorer ce grand rendez-vous
lors de son ouverture.

Bravo au Syndicat des vignerons indépendants
organisateur de la féte et a la quinzaine de vignerons
réunis dans un esprit de convivialité et de partage.

IRLANDE :
CONTACTS ETABLIS.. APRES LA PANDEMIE !

Notre Confrérie a noué depuis une quinzaine d'années
des relations chaleureuses et économiques avec
Ulrlande et plus particulierement sur la Région de
Galway et dans le Connemara. Le docte college s'est
rendu a de nombreuses reprises sur place pour y
tenir ses chapitres et faire découvrir nos vins d’Anjou.

A loccasion de la Féte des Chevaux, madame
Evelyne Parsons Chairperson Ballinasloe Municipal
District avait lancé une invitation a nos représentants,
Dominique Pairochon et Pierre Abellard, a participer
a la soiréee de Gala d'ouverture de la 300¢ édition.

Un moment privilegié qui a permis de renouer des
contacts aprés plus de 3 ans d'empéchement et de
lancer des invitations a venir en Anjou a l'occasion de
la féte des vins d’Anjou qui se déroulera les 20 et 21
mai 2023. Un grand merci a notre confréere Officier
Alan Farrell et & notre consceur Catherine Gagneux,
consul honoraire de France, qui ont facilité ce séjour.

Nos confreres Irlandais d'Athenry et de Galway sont
préts a nous recevoir. Nous sommes impatients
de poursuivre les échanges et de déguster sans
tarder le fameux Saumon du Connemara de notre
confrere Graham ROBERT'S Smoke house et de faire
découvrir nos nouveaux millésimes. Dans limmeédiat
deux opérations ont été lancées. Un achat groupé
est en cours. En retour, une vente de 300 bouteilles
de vin dAnjou destinées a honorer les tables
Irlandaises lors des fétes de fin d'année va se réaliser.

Etaient présents monsieur le préefet Pierre ORY,
Madame la deputée Nicole DUBRE-CHIRAT, notre
consoeur Mathilde FAVRE-D'ANNE adjointe au maire
d'’Angers et notre Confrere Philippe TUFFREAU
Président du Crédit Mutuel que nous avons eu le
plaisir d'accompagner pour inaugurer et découvrir
Tempo'Vignes 2022. Le soir, la grande tablée au bord
de la Maine fut une belle occasion pour decouvrir
de grands vins d’Anjou et la cuisine d'un grand chef
Pascal Favre d’Anne.
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GERARD CHAUVIN, )
GRAND MAITRE DE 1968 A 1976 ET DE 1981 A 1987.

Gerard Chauvin, troisieme Grand-Maitre, marque l'élar-
gissement significatif, geographiquement et symboli-
quement, de l'assise de la Confrérie. Les deux premiers
Grands Maitres - Simon (1952 - 1964) et Marcel (1964
- 1968) Régnard - représentaient Lorigine avec le Haut
Layon. Avec Gerard Chauvin, la Confrérie « s'en vient
conqueérir les coteaux du Layon et de lAubance et
dans la méme période s'ouvre a linternational » avec
la participation aux
congres de la Fede-
ration Internationale
des Confréries Bac-
chiques (FICB) ou il
aimait se rendre.

Ce deéveloppe-
ment s'est concre-

tise par des liens
avec la Yougosla-
vie, la Belgique et
d'autres pays. Notre
confrere, Michel Ra-
bineau, se souvient
d'un déplacement
a Bruxelles : « Gare
du Midi, un chapitre
d'intronisations  se
déroulait en haut de la tour de la gare pendant que
je vendais le vin en bas de la tour ». 5 ou 6 vignerons
avaient fourni le vin (dont M.Cochard, Biotteau, Chau-
vin, Rabineau .etc..) ; une camionnette conduite par Mi-
chel effectua le trajet routier ; le passage a la douane
fut un peu compliqué ; mais le camion plein au départ
est revenu vide ! Cette vente, explique notre consoeur
Nicole, servit a indemniser les confreres sans que cela
ne greve la trésorerie de la Confrérie.

Geérard Chauvin a beaucoup utilisé ses relations per-
sonnelles, en particulier le Prince de Polignac ; un de-
placement au Negresco a Nice en fut le témoin ; les
femmes avaient lordre d'y assister en robe longue :
Gérard aimait les femmes.. bien habillées ! Au retour de

JARNY

M.V.S
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cesdéplacements, les confreres se reunissaient au Do-
maine Chauvin ; Hubert Lecomte, traiteur et confrere,
assurait les agapes ; les vignerons fournissaient, la et
ailleurs, des
bouteilles sans
vignettes. Les
modalités ainsi
mises en place
permettaient
de vendre,
de se faire
connaitre sans
que cela ne
mette en cause
les finances de
la Confrérie.
Nicole assure, comme d'autres confreres, quil « a
beaucoup aidé la confrerie, y a passée beaucoup de
temps ; il avait tout dans la téte mais a laissé peu
d'ecrits ».

Notons enfin que c'est lui qui initia les apres-midis
« Découverte des caves » pour que futurs intronises,
confreres et amis découvrent les vignobles et ren-
contrent les vignerons.

Le Docte College entoure :
Geérard Chauvin, aux arénes
de Doué la Fontaine

Gérard Chauvin a été un Grand Maitre geneéereux,
convivial, str de son autorite.

De méme que ses compagnons, parmi lesquels Jean
Biotteau, il ne craignait ni sa peine ni les nombreux
déplacements.

Geérard Chauvin, un épicurien qui aimait les rassem-
blements festifs et qui a présidée aux destinées de la
Confrérie comme Grand Maitre durant 15 années.

St Vincent a THOUARCE en 1985 :
Au centre, Gérard Chauvin entrant a l'eglise.

Découvrez la plus ancienne distillerie artisanale du

Val de Loire et percez le secret des alambics en cuivre

ou s‘opére depuis plus de 180 ans la fabuleuse alchimie
des fruits et plantes en liqueurs, gins, absinthes et sirops.

DISTILLERIE

COMBIER

FRANCE 1834

4/ DISTILLERIE COMBIER 48 RUE BEAUREPAIRE, 49400 SAUMUR
RESERVATION CONSEILLEE AU +33 (0)2.41.40.23.02 - WWW.COMBIER.FR
L’abus d‘alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération




LES ECHOS DU VIGNOBLE

Vendanges 2022 chaudes et qualitatives !
Un millesime extraordinaire et prometteur.
De grands vins dAnjou se preparent en
cave..

Ce milléesime a été d'une intensité rare
au point de vue chaleur mais surtout
secheresse. Mais la vigne a une vraie
resilience et elle a pu attendre les orages
de septembre pour se relancer et nous
offrir des vins riches et opulents, si l'on
attendait bien la maturité parcellaire !
C'est un vrai milléesime solaire

Olivier VOISINE - Chalonnes sur Loire

Benoit GUERET - Coutures

PREMIERS REGARDS
SUR LE MILLESIME 2022

Le déficit hydrique de l'hiver 2022 a eu pour conséquence
un debourrement précoce de la vigne. Tres tot, la chaleur
s'est installee, bénefique habituellement pour nos
vignes, elles ont du puiser dans leurs réserves montrant
la capacite de cette liane a resister au stress hydrique.
Devant cette canicule, Saint Vincent s'est mis a genoux
implorant le ciel d'arroser ses vignes. Saint Vincent fut
exauce quelques millimetres d'eau vers le 15 aout sont
venus alimenter les racines de celles-ci. Un millesime
atypique qui nous a reservé beaucoup de surprises et
nous rappelle que la méeteo a toujours le dernier mot.
Vous en decouvrirez bientot sa chaleur en bouche.

Max LAURILLEUX - Tigné

Bourrasse
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LES ARCHIVES

" ) DELACONFRERIE

LES ARCHIVES DE LA CONFRERIE DEPOSEES AU

MUSEE DE LA VIGNE ET DU VIN D'’ANJOU
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Catherine Béneéville remet a Pierre Cesbron le
document presentant l'ensemble des archives
déposees au Musee.

La Confréerie a decidée de déposer ses
archives au Musée de la Vighe et du Vin
d'’Anjou, son siege social. En effet, depuis
quelques années, un important travail a
eté mené pour rassembler l'ensemble des
archives de la Confrérie (courriers divers,
photographies, articles de presse, lettres,
cartes postales, menus de St Vincent, etc)
ainsi que des tenues (capes, colliers..) ou
objets liés a certains evéenements (taste
vins, épinglettes, verres, pin's, medailles
etc..). Ce travail a été initié ily a 10 ans pour
la réalisation du livre sur les 60 ans.

Le 19 novembre dernier, en amont de la
ceréemonie de passation des pouvoirs entre
l'ancien et le nouveau Grand Maitre, Pierre
Cesbron a officialiseé ce depdt aupres du
Musée, en présence des membres du
Docte College. Catherine BENEVILLE,
documentaliste bénévole au Musée, lui
a remis un document officiel présentant
lensemble des élements deposées, en

présence de Jean-Louis ROBIN, co-
président du Musée.
Une précision : la Confrérie reste

propriétaire de ce qu'elle a déposeé.

De plus, lensemble des lettres et des
cartes postales editées par les Fins
Gousiers ont été données aux archives
départementales du Maine et Loire qui en
sont devenues propriétaires.

La Confrérie est toujours preneuse de
documents ou objets qui racontent

Lhistoire des Fins Gousiers es Cabernet
devenus Fins Gousiers d’Anjou.
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\/ous avez entre les
mains le 60° numéro
de la Lettre des Fins

Gousiers.
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Daniel Prévost,
le nowveau Fin Gousier, o A
il aime a rire
il gime a boire,
il aime a chanter
COmumE NowS, oul,
comme nous |

|

= -

i SaumMuUr

MONTSOREAU et PASSAVANT-SUR-LAYON :

ofl0:
i)

les deux étapes dominicales
du 8" Ralliement des Fins Gousiers és Cabernet

Lo e e seurva s 00 geseiars 5 aprka fa slrimaris Pinsastisire

1LRE EN PAGE D'ANCERS]

VIENT

décembre 2021 mais..
en 30 ans il a pu y avoir
des numéros deécalés
ou retardés. C'est René
Renou qui lanca cette
lettre d'informations.
On lira avec humour
['autodérision dont il avait
fait preuve, dans son
éditorial.. Une maniére
de dire quiil n'y etait pour
rien. C'est tout de méme
sous sa presidence que
fut mise en place cette
lettre, toujours utile pour
entretenir les liens entre
Fins Gousiers.

E LOIRE

LES VINS SONT DAMS 54 NATURE

anjou

Ce petit Fin
Gousier a été
realise dans

60, etaient
confectionnées
des poupees de
collection.

3 INFORMATIONS ;
o asendle — ohiek les ateliers de
lamam e IS Vincent & |y o lusine Marylise,
Notre-Dame N .
D’Allengon. a Saint-Lambert
4  CALENDRIER @ du Lattay, ou,
Neos prochains .
it dans les années

T ———

Imprime sur papier FSC




